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SANTIAGO CALATRAVA

RUNDE TISCHE (40 Personen)

SEMINAR (24 Personen) 

BLOCKTISCH (24 Personen)

THEATER (70 Personen)

U-FORM (24 Personen)



MARIO BOTTA

RUNDE TISCHERUNDE TISCHE (20 Personen)

SEMINAR (16 Personen)

BLOCKTISCH (12 Personen)

U-FORM (16 Personen)THEATER (40 Personen)



GRAF HEINRICH I-III

RUNDE TISCHE (100 Personen)

SEMINAR (70 Personen)

BLOCKTISCH (70 Personen)

THEATER (168 Personen)

U-FORM (34 Personen)



In der Raummiete sind 1 Screen, 1 Flipchart, 1 Moderationskoffer, Highspeed Internet und Mineralwasser à discrétion inbegriffen. 

RUNDE TISCHE SEMINARBLOCKTISCH THEATERU-FORM

BESTUHLUNG UND RAUMMIETEN

RAUMMASS RAUMFLÄCHE ANZAHL SITZPLÄTZE
MONTAG BIS 

FREITAG
MONTAG BIS 

FREITAG
SAMSTAG & 
SONNTAG

SAMSTAG & 
SONNTAG

LXB M²
RUNDE 
TISCHE

BLOCKTISCH U-FORM SEMINAR THEATER
1/2 TAG 
MAX. 4H

1/1 TAG 
MAX. 10H

1/2 TAG 
MAX. 4H

1/1 TAG 
MAX. 10H

SANTIAGO 
CALATRAVA

13.3x6m 80 40 24 24 24 70 CHF 400 CHF 700 CHF 300 CHF 450

MARIO BOTTA 7.8x6.5m 51 20 12 16 16 40 CHF 300 CHF 480 CHF 150 CHF 300

GRAF HEINRICH I 9.8x4.9m 48 20 14 10 10 30 CHF 250 CHF 380 CHF 120 CHF 250

GRAF HEINRICH II 10x6.2m 62 30 18 18 24 56 CHF 380 CHF 650 CHF 170 CHF 340

GRAF HEINRICH 
III

10x6.2m 62 30 18 18 24 56 CHF 380 CHF 650 CHF 170 CHF 340

GRAF HEINRICH 
I-III

28x6.2m 172 100 70 34 70 168 CHF 800 /IC мΩолл CHF 600 CHF 950



SEMINARTECHNIK

ZUSÄTZLICHE TECHNIK 1/2 Tag 1/1 Tag

Flipchart CHF 30 CHF 50

Samsung Flip CHF 50 CHF 70

Magnetwand CHF 25 CHF 45

Moderationskoffer CHF 20 CHF 30

Laserpointer CHF 10 CHF 10

Rednerpult CHF 25 CHF 30

Mikrofonanlage 
(ohne Mikrofon)

CHF 200 CHF 200

Headset (pro Stück) CHF 60 CHF 60

Handmikrofon (pro Stück) CHF 60 CHF 60



Menüauswahl und Teilnehmerzahl

Um Ihr Bankett optimal organisieren zu können, bitten wir 
Sie, uns Ihre Wünsche für das Menü (inkl. Getränke) 
mindestens 10 Werktage vor dem Anlass mitzuteilen. Vier 
Werktage vor Veranstaltungsbeginn benötigen wir zudem 
die definitive Teilnehmeranzahl. Die Anzahl Teilnehmer 
wird in Rechnung gestellt. 

Menü- und Buffetvorschläge

Um Ihnen einen schnellen Service zu gewährleisten, 
definieren wir mit Ihnen vorab (ab 10 Personen) ein 
einheitliches Menü, welches besonderen Wünschen und 
Allergien keine Grenzen setzt. Entsprechende 
Menüvorschläge finden Sie auf den folgenden Seiten. 

BANKETTE



SEMINARPAUSCHALEN

GANZTAGSPAUSCHALE CHF 105 p.P. 
(MAX. 10 STUNDEN; BUCHBAR AB 10 PERSONEN)

Begrüssungskaffee und Gipfeli

Saalmiete, Nespresso-Maschine und Mineralwasser im 
Seminarraum à discrétion, Moderationskoffer, Screen, 
Flipchart, Blöcke und High-Speed Internet 

Kaffeepause mit Kaffee, Tee, Orangensaft, frischen 
Früchten und Joghurt im Glas

Ein 2-Gang-Menü nach Tagesangebot inklusive Mineral 
und einem Heissgetränk

Kaffeepause mit Kaffee, Tee, salzigen Komponenten und 
einer süssen Überraschung

ῆ Auf Wunsch 3- Gang Menü möglich, Aufpreis 
 CHF 10 pro Person

HALBTAGSPAUSCHALE CHF 80 p.P. 
(MAX. 5 STUNDEN; BUCHBAR AB 10 PERSONEN)

GANZTAGSPAUSCHALE 
«STEHLUNCH» CHF 115 p.P.
(MAX. 10 STUNDEN; BUCHBAR AB 20 PERSONEN)

Saalmiete für 5 Stunden, Nespresso-Maschine und 
Mineralwasser im Seminarraum à discrétion, 
Moderationskoffer, Screen, Flipchart, Blöcke und 
High-Speed Internet 

Kaffeepause mit Kaffee, Tee, Orangensaft, frischen 
Früchten und Joghurt im Glas

    oder

Kaffeepause mit Kaffee, Tee, salzigen Komponenten 
und einer süssen Überraschung

Ein 2-Gang-Menü nach Tagesangebot inklusive Mineral 
und einem Heissgetränk

ῆ Auf Wunsch 3- Gang Menü möglich, Aufpreis 
 CHF 10 pro Person

Begrüssungskaffee und Gipfeli

Saalmiete, Nespresso-Maschine und Mineralwasser 
im Seminarraum à discrétion, Moderationskoffer, 
Screen, Flipchart, Blöcke und High-Speed Internet 

Kaffeepause mit Kaffee, Tee, Orangensaft, frischen 
Früchten und Joghurt im Glas

Stehlunch nach Tagesangebot inklusive Mineral und 
einem Kaffee im Seminarraum oder Pausenbereich

Kaffeepause mit Kaffee, Tee, salzigen Komponenten 
und einer süssen Überraschung



UNSERE PAUSENANGEBOTE

EARLY BIRD

Orangensaft und Gipfeli

SWEET START

Süssgebäck zum Kaffee

CROISSANT

Gipfeli zum Kaffee

MORNING GLORY

Kaffee und Tee

Orangensaft 

Frische Früchte

Gipfeli

Joghurt im Glas

CHF 5 p.P.

CHF 4.5 p.P. AFTERNOON DELIGHT 

Kaffee und Tee

Aromatisiertes Wasser

Obstkorb

Süssgebäck

Buchen Sie zu Ihrer Kaffeepause 
zusätzlich eine oder mehrere der 
folgenden Komponenten:

Sandwiches 

Kuchen

Heisses & salziges Gebäck

FRÜCHTEKÖRBE 

Klein (bis 5 Personen) 

Mittel (bis 15 Personen) 

Gross (bis 20 Personen)

FrüchtekorbXXL (ab 30 Personen)

CHF 12.5 p.P.

STEHLUNCH

CHF 7.5 p.P.
und Komp.

CHF 75

CHF 50

CHF 30

CHF 15
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1 Vorspeise (Suppe oder Salat)

1 vegetarischer Hauptgang mit Beilage

1 Hauptgang mit Fisch und einer Beilage

2  Hauptgänge mit Fleisch und einer Beilage

2 Desserts

PASTA-PLAUSCH

Kleines Salatbuffet

Tagessuppe

3 Pasta-Sorten (gefüllte und ungefüllte Nudeln) 
mit 3 Saucen

2 Desserts

CHF 1.9 p.P.

CHF 12.5 p.P.

STEHLUNCH

Bei Veranstaltungen ab 20 Personen 
können Sie einen Stehlunch im Seminar-
raum oder im Pausenbereich geniessen:

CHF 45 p.P.

CHF 45 p.P.



HÄPPCHEN UND SNACKS

Mini-Hamburger im Sesambun 

Mini-Wienerschnitzel mit Kartoffel-Gurkensalat

Zürcher Kalbsgeschnetzeltes auf Röstikroketten

Sashimi vom Thuna mit Mango und Guacamole

Lachswürfel auf Safranrisotto 

Zitronengrassüppchen mit Riesencrevette

Ob Sie einen exklusiven Apéro Riche oder 
einen ungezwungenen Stehcocktail wünschen:
 
Unter unserem Fingerfood Angebot finden Sie 
sicherlich das Passende.

Die Häppchen lassen sich beliebig miteinander 
kombinieren.

Mindestbestellmenge pro Häppchen 10 Stück

CHF 5 p.P.

CHF 3 p.P.

Nüssli und Chips

Oliven

Hausgemachtes Popcorn mit

Curry

Speckgewürz

Geräucherte Paprika 
und Chili

Provençale

CHF 2.5 p.P.

Bitte beachten Sie, dass mindestens 
5 Stück pro Snack-Sorte bestellt werden müssen.

HäppchenzuCHF 3.5 p.P.

HäppchenzuCHF 4.5 p.P.

HäppchenzuCHF 5.5 p.P.

Canapémit Salami oderSchinken

Crostini mit Mostbröckli und Dörraprikosen-Chutney

Rindstatar auf Crostini

Grissini mit Rohschinken 

Schinkengipfeli 

Dörrpflaume im Speckmantel 

Pouletsatay mit Erdnusssauce 

Gemischtes Blätterteiggebäck 

Canapé mit Ei und Käse

Crostini mit Tomate undAvocado 

Tomaten-Mozzarella-Spiessli mit Basilikumpesto

Couscous-Salat mit Tomaten, Gurken und Koriander 
(vegan)

Frühlingsrolle mit asiatischem Gemüse 
und Sweet-Chili Dip (vegan)

Käseküchlein mit confierter Cherrytomate

Fruchtsalat im Gläsli (vegan)

Landrauchschinken mit süsser Melone 

Bresaola-Mozzarella-Spiessli

Fruchtiger Geflügelsalat

Wurst-Käsesalat im Gläsli 

Capuns mit Mostbröckli und Landjäger

Chicken Strips mit hausgemachter Currysauce

Canapé mit Rauchlachs 

Canapé mit Thonmousse

Tatar vom hausgeräucherten Lachs mit Avocado 

Crevettencocktailim Gläsli 

Gebackene Crevetten im Kartoffelmantel 
mit Sweet-Sour Sauce 

Egli-Knusperli mit Tartarsauce 

Griechischer Salat mit Feta im Gläsli 

Gazpacho (vegan)

Gemüsesticks mit Hummus und Dipsaucen(vegan)

Heisse Tomatensuppe mit Gin (vegan)

Vegetarische Capuns

Linsen-Curry mit Reis (vegan)

Früchtespiesschen im Schokoladenmantel

Mini-Crèmeschnitte 

Snacks

Schokoladenmousse in der Tasse 

Caramelchöpfli im Glas 

Apfelküchlein mit Vanillesauce


